PROGRAMA FORMAT'VO ﬁaciéhcontihua

Manipulador Productos del Mar.

Cadigo: 3430

Estos Cursos estan compuestos por un pack de formacion ideados para desarrollar Formaciéon Continua en las
modalidades “ a distancia” y/u “on line”. Los contenidos de nuestros cursos, ajustados a los certificados de
Profesionalidad, dan cobertura a un gran numero de cualificaciones profesionales. Cada pack de formacion se compone
de: manual 6 temario del alumno, cuaderno de anotaciones, prueba de evaluacidon y cuestionario de calidad y en su caso
CD o DVD o claves para el acceso al aula virtual basada en la plataforma libre mas conocida Moodle. Ofrecemos un
servicio especializado de tutorias en las modalidades “a distancia” y “on-line”, por el que mas de 100 profesionales
cualificados gestionaran su curso formativo, tanto a nivel administrativo y docente, encargandose de:

Tutor personal por alumno.

Gestion del envio del temario o manual formativo.
Seguimiento permanente del aprendizaje.
Resolucion de dudas.

Emision de un diploma acreditativo.

M

» Modalidad: Distancia
» Duracion: Tipo B—de 50 horas
> Objetivos:

Adquirir habitos y técnicas especificas encaminadas a prevenir el contagio de los productos
alimenticios de origen maritimo, a lo largo de toda su cadena (preparacion, fabricacion,
transformacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte, distribucion, manipulacion,
venta,...)

> Contenidos:

Caracteristicas generales de los productos del mar

Conceptos generales. Clasificacion del pescado. Caracteristicas organolépticas de los pescados.
Grado de frescura del pescado. Derivados del pescado. Clasificacion del marisco.
Caracteristicas organolépticas del marisco. Derivados del marisco.

Obtencion, faenado y manipulacién de los productos del mar
El barco. El faenado. Desembarco y comercializacion en lonjas. Transporte. Manipulacion en
factorias.

Conservacién de los productos del mar
Clasificacion de los métodos de conservacion. Envasado de productos del mar.

Contaminacién de los productos del mar
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Definiciones. Microorganismos presentes en los productos del mar. Fuentes de contaminacion
de los productos del mar. Factores que influyen en la contaminacion de los productos del mar.
Enfermedades transmitidas por los productos del mar. Medidas preventivas.

Higiene en la manipulacién de productos del mar
Definiciones. Higiene del personal. Higiene de utensilios y equipos. Higiene de locales y areas
de trabajo.

Sistemas de autocontrol
Aspectos generales. Planes generales de higiene. Analisis de peligros y puntos criticos de
control.
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