El corte del Jamoén

Cadigo: 2408

Estos Cursos estan compuestos por un pack de formacion ideados para desarrollar Formacion Continua
en las modalidades “ a distancia ” y/u “on line”. Los contenidos de nuestros cursos, ajustados a los
certificados de Profesionalidad, dan cobertura a un gran nimero de cualificaciones profesionales. Cada
pack de formacion se compone de: manual 6 temario del alumno, cuaderno de anotaciones, prueba de
evaluacion y cuestionario de calidad y en su caso CD o DVD o claves para el acceso al aula virtual basada
en la plataforma libre mas conocida Moodle. Ofrecemos un servicio especializado de tutorias en las
modalidades “a distancia " y “on-line ", por el que mas de 100 profesionales cualificados gestionaran su
curso formativo, tanto a nivel administrativo y docente, encargandose de:

Tutor personal por alumno.

Gestion del envio del temario o manual formativo.
Seguimiento permanente del aprendizaje.
Resolucion de dudas.

Emision de un diploma acreditativo.
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» Modalidad: Distancia.
» Duracién: Tipo A-de 76 a 85 horas

> Objetivos:

Conocer la historia y evolucién del cerdo ibérico y sus distintas denominaciones de calidad. Familiarizarse con el
proceso de elaboracidn, curacion y maduracion del jamoén ibérico. Aprender la forma mas correcta de conservar el
jamon ibérico. Saber realizar el corte del jamon ibérico y presentarlo. Elaborar recetas con jamon ibérico.

» Contenidos:

* El cerdo: Historia y evoluciéon del cerdo Ibérico. Caracteristicas fisicas del cerdo Ibérico. Variedades del cerdo
Ibérico. El medio y la alimentacion. Ciclo reproductivo y control.

*  Denominaciones de Origen: Denominacion de Calidad. Denominaciones de Origen Protegida (D.O.P.) y
Denominaciones Especificas (I.GP.). Otras denominaciones de calidad. Consejo regulador. Denominaciones de
Calidad del jamon Ibérico en Espaiia.

*  Eljamoén Ibérico: Preparacion, curacion y maduracion del jamon Ibérico. El jamon Ibérico: Sus partes . Cata  del
jamon Ibérico. Preparacion de la zona de corte. El corte del jamon.

*  Presentacion, conservacion y recetas con jamon Ibérico: Presentacion y consumo del jamén Ibérico. Conservacion
del jamon Ibérico. Valor nutricional y energético del jamon Ibérico. Verdades y mentiras del jamoén Ibérico. Receta.

> Contenido del DVD:

Videos ilustrativos de como realizar el corte del jamon.
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